Menu « Lunch »

Servi uniguement pour le déjeuner

40€

Entrée plat ou plat dessert 30€

Aspé%es blanches servies tiedes

compotée et vinaigrette d’agrumes
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. accompagné de son bouillon
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Souffle glace UX Noix et sa I|queur "q,,
J . gatea fondd*aux noix

.
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TVA incluse 7%



Menu du Mois
Menu a b0€

Escalope de Foie gras de Canard grillée aux asperges Vertes

Pintade éuffée sous peau Sauce Albufera

Profiteroles glacgiau gingembre et

‘?Eﬁr‘amel d’Abricog'tiéde a I'’Armagnac

Menu des Enfants (}lé mc’i‘ns de ’IEanS 2H€
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Asperges blarfﬁés vinaigrette et Ciboylette‘y
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Du .P"r'.’d';.- '
Paté au foie gras de, canard
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Piece de Boeuf

Et poélée de legumes du moment
7
Les Petits cornets de glace

Tva 7% incluse



Menu autour de la Truffe

100€

Tartine, tapenade de truffe et gras de Colonnata
Sashimiﬁe Coquille Saint-dJacques truffe
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\ Chipolla de tr‘uffe& ':e I\/Iofser‘on
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Sur fetuccelle a la farine de riz, creme de truffe
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Piece c%e Beeuf Rossini
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% Caillé de I{‘!vre frais trdffé
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J Glace a la truffe et .cara*el au beurre salé

TVA 7% incluse



